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前　　言

本文件按照 GB/T 1.1—2020《标准化工作导则　第 1 部分：标准化文件的结构和起草规则》的规

定起草。
本文件规定了食品质量相关技术要求，食品安全相关要求见有关法律法规、政策和食品安全标准等

文件。
本文件代替 GB/T 20977—2007《糕点通则》，与 GB/T 20977—2007 相比，除结构调整和编辑性

改动外，主要技术变化如下：
更改了范围（见第1章，2007年版的第1章）；—
更改了产品分类（见第4章，2007年版的第3章）；—
更改了原辅材料要求（见第5章，2007年版的4.1）；—
更改了感官要求、理化指标和净含量（见6.1、6.2、6.3，2007年版的4.2、4.3、4.4）；—
删除了卫生指标（见2007年版的4.5）；—
删除了食品添加剂和食品营养强化剂要求（见2007年版的4.6）；—
更改了总糖的试验方法（见7.2.4，2007年版的5.2.4、附录A）；—
更改了检验规则（见第8章，2007年版的第6章）；—
删除了标签（见2007年版的第7章）；—
增加了标志（见9.1）；—
增加了包装（见9.2）；—
增加了销售（见第10章）。—

请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。
本文件由中国商业联合会提出。
本文件由全国焙烤制品标准化技术委员会（SAC/TC 488）归口。
本文件起草单位：北京稻香村食品有限责任公司、北京味多美食品有限责任公司、浙江五芳斋实业

股份有限公司、中山市食品学会、顺南食品（惠州）有限公司、北京好利来工贸有限公司、广州酒家集

团利口福食品有限公司、广东广益科技实业有限公司、东莞荣华饼家有限公司、东莞徐记食品有限公

司、广东金九饼业有限公司、广东荣诚食品有限公司、中山市日威食品有限公司、广州市宝桃食品有限

公司、广东日美食品有限公司、广州奥昆食品有限公司、深圳市尚杰食品技术有限公司、深圳安琪食品

有限公司、太原双合成食品有限公司、运城市福同惠食品有限公司、哈尔滨老鼎丰食品有限公司、沈阳

康福食品有限公司、长春中之杰食品有限公司、好丽友食品有限公司、奥夫食品股份有限公司、上海海

融食品科技股份有限公司、上海元祖梦果子股份有限公司、上海来伊份股份有限公司、苏州稻香村食品

有限公司、常州市鑫灿食品有限公司、江苏南通凯缘食品科技有限公司、苏州市百龄麦食品有限公司、
南京小苏州食品有限公司、浙江五味和食品有限公司、武汉扬子江食品工业园有限公司、新疆麦趣尔食

品有限公司、德州鲁樱食品有限公司、四川南台月食品有限公司、四川天伦食品有限公司、米旗食品股

份有限公司、南侨食品集团（上海）股份有限公司、重庆华生园食品股份有限公司、友臣集团有限公

司、福建臣果实业有限公司、福马咪咪（福建）食品工业有限公司、泉州大维食品有限公司、福建复茂

食品有限公司、福建艾迪科食品有限公司、绿研科技（厦门）有限公司、麦威食品工业（福建）有限公

司、安徽青松食品有限公司、盐津铺子食品股份有限公司、湖南省翻天娃食品有限公司、湖南东旺食品

有限公司、湖南省旺辉食品有限公司、深圳市品佳品食品发展有限公司、海南春光食品有限公司、昆明

金桂坊饼业有限公司、赣州市倞华菲尔雪食品有限公司、烟台富美特信息科技股份有限公司、中国食品

工业协会、中国焙烤食品糖制品工业协会、全联烘焙业公会、上海市质量监督检验技术研究院、广州检

验检测认证集团有限公司、深圳市中鼎检测技术有限公司、福建省福食安检测技术有限公司、北京焙烤
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食品糖制品协会、上海市糖制食品协会、海南省烘焙行业协会、湖南省食品质量安全技术协会、陕西省

烘焙行业协会、福建省烘焙行业协会、厦门市烘焙与咖啡协会、中国检验认证集团广东有限公司、海南

省检验检测研究院、中山海关技术中心、桐乡市食品药品检测中心、嘉兴市食品药品与产品质量检验检

测院、中国商业联合会。
本文件主要起草人：孙鹏、黄利、陈召桂、张延杰、刘家祥、刘国军、张春红、梁展韬、刘立中、

马浩、郑日康、刘维雄、罗紫明、谢拥葵、曹智星、许威、曾祥平、梁球胜、孙翘、刘跃、曹卫平、
丁伟、王福胜、赵立云、陈军、黄海瑚、张劭纬、张丽华、艾满、袁喆超、陆凯冬、费春国、刘丰洁、
冯纬、梅红运、李刚、王珉、张柯、黄卫国、冯岩、李建昌、刘崇华、游晓文、陈辉、洪礼法、
柯永河、薛秀媛、郭旭、张河云、胡东冬、刘翱、林清、谭益升、聂灿华、颜小冬、徐望辉、黄伟国、
黄春光、蔡金林、曾亮生、陶庆会、张辉、张九魁、康黎娜、彭亚锋、曾绮莹、佟芳荻、魏全胜、
李奇、邹建国、温晚儿、杨代明、张鉴、肖文聪、应晓虹、吴毓炜、李蓉、冯恺、朱洪亮、刘振宇、
钱志先、孙金生、鲁振、张银桃。

本文件及其所代替文件的历次版本发布情况为：
2007年首次发布为 GB/T 20977—2007；—
本次为第一次修订。—
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糕点质量通则

1　范围

 

本文件给出了糕点的产品分类，规定了糕点的原辅料、技术要求、检验规则、标志、包装、贮存、
运输和销售，描述了糕点的试验方法。

本文件适用于除月饼和裱花蛋糕以外其他所有糕点的生产、检验和销售。

2　规范性引用文件

 

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文

件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用

于本文件。 
GB/T 191　包装储运图示标志

GB/T 1355　小麦粉

GB 5009.3　食品安全国家标准　食品中水分的测定

GB 5009.5　食品安全国家标准　食品中蛋白质的测定

GB 5009.6　食品安全国家标准　食品中脂肪的测定

GB/T 5737　食品塑料周转箱

GB/T 12140　糕点术语

GB/T 21270　食品馅料

GB/T 22474　果酱

GB 23350　限制商品过度包装要求　食品和化妆品

GB/T 23780　糕点质量检验方法

GB/T 30645　糕点分类

JJF 1070　定量包装商品净含量计量检验规则

3　术语和定义

 

GB/T 12140 界定的术语和定义适用于本文件。

4　产品分类

 

糕点分类应符合 GB/T 30645 的规定。

5　原辅料要求
 

5.1　小麦粉
 

应符合 GB/T 1355 的规定。
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5.2　食品馅料
 

应符合 GB/T 21270 的规定。

5.3　果酱
 

应符合 GB/T 22474 的规定。

5.4　其他原辅料
 

应符合相应的标准和有关规定。

6　技术要求
 

6.1　感官要求
 

感官要求应符合表 1 规定。

表 1　感官要求

 
项  目 要  求

形 态 具有该品种应有的形态

色 泽 具有该品种应有的色泽

组 织 具有该品种应有的组织特征

滋味与口感 具有该品种应有的风味和口感，无异味

杂 质 正常视力无可见异物

6.2　理化要求
 

应符合表 2 的规定。

表 2　理化要求

 
项  目 指  标

水分/（g/100 g）　　　　　　　　　　　　　　　　  ≤ 70.0

蛋白质a/（g/100 g）　　　　　　　　　　　　　　　 ≥ 4.0

脂肪/（g/100 g）　　　　　　　　　　　　　　　　  ≤ 45.0

总糖/（g/100 g）　　　　　　　　　　　　　　　　  ≤ 50.0
　 　  a    仅限蛋糕类产品，且含馅或夹芯类蛋糕产品检测蛋白质指标时，应只检其蛋糕坯部分。其中，蛋类芯饼的蛋

　　白质以干基计。

6.3　净含量
 

预包装产品净含量要求见《定量包装商品计量监督管理办法》。

7　试验方法
 

7.1　感官
 

将样品置于洁净的白瓷盘中，用目测检查形态、色泽；然后用餐刀按四分法切开，观察组织、杂
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质；品尝滋味，做出评价。

7.2　理化指标
 

7.2.1　水分
 

按 GB 5009.3 描述的方法测定。

7.2.2　蛋白质
 

按 GB 5009.5 描述的方法测定。

7.2.3　脂肪
 

按 GB 5009.6 描述的方法测定。

7.2.4　总糖
 

按 GB/T 23780 描述的方法测定。

7.3　净含量
 

按 JJF 1070 有关的规定执行。

8　检验规则
 

8.1　组批
 

同一班次、同一品种的产品为一个批次。

8.2　抽样
 

从每批成品中随机抽取样品，抽样数量应满足检验和留样的需求。

8.3　出厂检验
 

8.3.1　每批产品应按本文件规定的出厂项目进行检验后方可出厂。
8.3.2　出厂检验的项目包括感官要求、净含量。

8.4　型式检验
 

8.4.1　每年应对产品进行一次型式检验。发生下列情况之一亦应进行型式检验：
新产品试制鉴定时；a）
正式生产后，如原料、工艺有较大变化，可能影响产品质量时；b）
长期停产后恢复生产时；c）
出厂检验结果与上次型式检验结果有较大差异时；d）
国家有关监管机构提出进行型式检验的要求时。e）

8.4.2　型式检验项目包含第 6 章规定的全部项目。

8.5　判定规则
 

8.5.1　出厂检验判定
 

出厂检验项目全部符合本文件，判定该批产品符合本文件要求，出厂检验项目如有不合格，可在原
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批次产品中双倍抽样复验，复验后仍不合格的，判定该批产品不符合本文件要求。

8.5.2　型式检验判定
 

型式检验项目全部符合本文件，判定该批产品符合本文件要求。型式检验如有不合格项目，可在原

批次产品中双倍抽样复验，复验后仍不合格的，判定该批产品不符合本文件要求。

9　标志、包装、贮存及运输
 

9.1　标志
 

储运图示标志应符合 GB/T 191 的规定。

9.2　包装
 

9.2.1　产品包装应符合 GB 23350 和其他国家相关法律法规的规定，包装材料应符合相关国家标准或行

业标准的规定。
9.2.2　食品塑料周转箱应符合 GB/T 5737 的规定。

9.3　贮存及运输
 

9.3.1　成品应贮存在清洁、卫生的仓库内，不应与有毒、有害、有刺激性气味的物品混存，并防止阳光

直接照射、雨淋。
9.3.2　运输工具应清洁、卫生；运输过程应防雨、防潮、防晒，不应与有毒、有害、有刺激性气味的物

品混装。

10　销售

 

产品应在清洁、卫生的环境中销售。
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