市政府关于印发

淮安市农村集体聚餐食品安全管理办法的

通     知
淮政规〔2025〕3号

各县区人民政府，市各委办局，市各直属单位：

《淮安市农村集体聚餐食品安全管理办法》已经市政府九届第43次常务会议审议通过，现印发给你们，请结合实际认真贯彻落实。
淮安市人民政府

2025年7月18日

（此件公开发布）
淮安市农村集体聚餐食品安全管理办法
第一条 为了加强农村集体聚餐食品安全管理，防范化解农村集体聚餐食品安全风险隐患，保障公众身体健康和生命安全，根据《中华人民共和国食品安全法》、《江苏省食品安全条例》等法律、法规，结合本市实际，制定本办法。
第二条 本市行政区域内农村集体聚餐食品安全监督管理活动，适用本办法。

 本办法所称农村集体聚餐，是指在农村地区，因婚丧嫁娶、乔迁祝寿等事宜在餐饮服务单位之外场所，应举办者要求由承办者提供加工制作服务的群体性聚餐活动。
第三条 市、县（区）人民政府对本行政区域内农村集体聚餐食品安全监督管理工作负责，统一领导、组织、协调本行政区域内农村集体聚餐食品安全监督管理以及食品安全突发事件应急处置工作，建立健全属地负责、部门监管、社会监督相结合的工作机制。

镇人民政府、街道办事处应当建立健全食品安全协管员队伍，做好本辖区农村集体聚餐食品安全隐患排查、信息报告、协助执法、宣传教育等工作，支持、协助市场监督管理等部门依法开展农村集体聚餐食品安全监督管理工作。

第四条 市场监督管理、卫生健康等部门按照各自职责做好农村集体聚餐食品安全监督管理以及食品安全应急处置等工作。

第五条 村民委员会、居民委员会协助市场监督管理等部门和镇人民政府、街道办事处开展农村集体聚餐食品安全知识和注意事项宣传等相关工作。

第六条 农村集体聚餐的举办者和承办者对集体聚餐的食品安全负责。

鼓励农村集体聚餐的举办者、承办者签订食品安全协议，明确各自承担的食品安全责任。

第七条 农村集体聚餐的承办者应当在集体聚餐举办前（丧事聚餐活动当日、其他事宜聚餐活动提前48小时），将举办时间、地点、预期参加人数、承办者及其雇佣人员的基本情况、宴席菜品、凉菜品种、餐饮具来源、自备餐饮具消毒方法等信息告知所在地村民委员会、居民委员会（见附件）。
第八条 农村集体聚餐的承办者应当组织厨师等加工制作人员进行食品安全知识培训，每年进行健康体检。

第九条 鼓励镇人民政府、街道办事处设置农村集体聚餐固定场所，引导农村集体聚餐进入固定场所举办。
第十条 农村集体聚餐的举办者、承办者应当提供符合食品安全要求的加工制作场所，并保持环境清洁、卫生。

第十一条 农村集体聚餐加工制作场所应当设置防蝇、防尘、防鼠等设施，配备相应的加工、贮存、清洗、消毒、留样等设施设备和用品，加工过程所使用的工具容器应当符合食品安全标准，刀具、菜板等做到生熟分开，避免交叉污染。
第十二条 农村集体聚餐的举办者、承办者应当按照要求对餐饮具进行清洗、消毒，使用清洁、卫生、无毒的餐饮具。

第十三条 农村集体聚餐用水应当符合生活饮用水卫生要求，保证饮用水安全。
第十四条 农村集体聚餐的举办者、承办者应当采购符合质量标准和安全要求的食品、食品添加剂、食品相关产品，并按规定进行查验。

第十五条 农村集体聚餐的举办者、承办者应当检查食品、食品添加剂、食品相关产品，发现腐败变质、感官性状异常，超过保质期等情况，不得加工、使用。

食品、食品相关产品在使用前应当洗净，蔬菜、肉类、水产品应当分类清洗。

第十六条 需要烧熟煮透的食品应当烧熟煮透。需要冷藏冷冻的食品应当及时冷藏冷冻。生、熟食品分开存放，防止交叉污染。

第十七条 农村集体聚餐的承办者应当按照《餐饮服务食品安全操作规范》规定对农村集体聚餐活动所有食物成品进行留样。

第十八条 农村集体聚餐活动发生食品安全事故的，举办者、承办者应当及时向所在地镇人民政府、街道办事处报告。

第十九条 本办法自2025年8月21日起施行，有效期至2030年8月20日。

附件：淮安市农村集体聚餐宴席信息表
附件

淮安市农村集体聚餐宴席信息表
报告人签字（盖章）：                     报告时间：

	举办者信  息
	举办者
	
	电    话
	

	
	举  办
地  点
	
	举办时间
	   年   月   日至   月   日

共计    餐次

	
	宴  席
事  由
	婚宴□、生日□、建房□、
丧事□、其它      
	拟办桌数

（以10人/桌计）
	

	承办者信  息
	承办者
	
	电话
	

	
	主  厨
姓  名
	
	电话
	
	有□无□ 健康证

	
	雇  佣
人  员
	
	电话
	
	有□无□ 健康证

	
	雇  佣
人  员
	
	电话
	
	有□无□ 健康证

	
	雇  佣
人  员
	
	电话
	
	有□无□ 健康证

	
	雇  佣
人  员
	
	电话
	
	有□无□ 健康证

	
	雇  佣
人  员
	
	电话
	
	有□无□ 健康证

	宴席菜品
	

	凉菜品种

自制□、外购□
	

	餐饮具来源
	承办者自备□、采购集中洗消餐饮具□、一次性餐饮具□

	自备餐饮具

消毒方法
	消毒柜□、煮沸消毒□、化学消毒□、未消毒□
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