1、农药残留—腐霉利
腐霉利是一种广谱内吸性的高效杀菌剂，对低温高湿条件下发生的灰霉病、菌核病有显著效果，但菌株容易对其产生抗性。少量的残留不会引起人体急性中毒，但长期食用腐霉利超标的食品，对人体健康可能有一定影响。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763—2021）中规定，腐霉利在韭菜中的最大残留限量值为0.2mg/kg。
2、农药残留-吡虫啉

吡虫啉属氯化烟酰类杀虫剂，具有广谱、高效、低毒等特点。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763—2021）中规定，吡虫啉在香蕉中的最大残留限量值为0.05mg/kg；在青菜中的最大残留限量值为1mg/kg。长期食用吡虫啉超标的食品，可能对人体产生危害。

出现腐霉利、吡虫啉农药残留超标的可能原因：
（1）我国现有农药结构不合理，产品质量不高；
（2）施药技术不到位，药械落后，施药中跑、冒、滴、漏问题突出，污染作物和环境；
（3）农民缺乏安排合理使用农药的意识和基本知识，任意加大或减少用药量，长期使用高毒、高残留农药；
（4）不按照安全间隔期收获农作物。
3、真菌毒素—黄曲霉毒素B1
黄曲霉毒素B1是一种强致癌性的真菌毒素。食用黄曲霉毒素B1超标的食品，可能对肝脏造成损害。《食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量》（GB 2761—2017）中规定，黄曲霉毒素B1在花生中的最大限量值为20μg/kg。
出现黄曲霉毒素B1超标的可能原因：
（1）花生在采收、储运过程高温潮湿导致霉变、腐烂；
（2）商家在采购花生时没有严格挑选。
